
Zutaten für die Herzwaffeln:

250g Mehl

125g Zucker

250ml Milch 

3 Eier

125g Margarine oder Butter und etwas Fett für das Waffeleisen

1 Päckchen Vanillezucker

1 Prise Salz

Waffeleisen

Ausstechform Herz

Puderzucker, Zuckerstreussel oder Perlen zum Verzieren

Zubereitung:

1. Zucker,  Vanillezucker und Eier mit einem Mixer gut verrühren.

2. Butter in kleinen Stücken dazugeben 

am Besten die Butter schon eine Stunde vorher aus dem Kühlschrank
nehmen, damit sie nicht zu hart ist.

3. Die restlichen Zugaben dazu mengen und zu einem Teig verrühren.

4. Das Waffeleisen etwas einfetten. Dann die Waffeln im Waffeleisen
backen. Aber Vorsicht – heiß!

5. Die fertigen Waffeln mit einer Plätzchen-Herzform ausstechen. Fertig! 

6. Zum Schluss können noch alleWaffeln mit etwas Puderzucker garniert
und je nach Lust und Laune mit Zuckerstreussel verziert werden.

 GUTEN APPETIT!  


